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Om
Restaurangakademien

Historia

Restaurangakademien grundades 1985 av kockarna Bjorn Halling,
Orjan Klein, Frank Hollingworth och Ake Hakansson.

Idén pa den tiden var att skapa en arena for matlagning och
utbildning av den svenska restaurangbranschen.

Sedan 2009 huserar vi pa Rokerigatan 4 i populara Slakthusomradet.

Gastronomiskt centrum

Idag ar Restaurangakademien samlingsplats for
toppskiktet inom svensk gastronomi dar vi
utbildar inom dryck, mat, service och ledarskap.

Vara tidigare elever hittar du pa landets basta
restauranger sdsom Frantzén och Aira.

Varldseliten

Utover utbildningar driver och ansvarar
Restaurangakademien aven for den
svenska satsningen till Bocuse d'Or —
varldens mest prestigefyllda tavling for
professionella kockar.




Kostnad och

Praktisk information

Plats Vi kommer till er och haller kursen pa plats i era lokaler.
Datum Enligt dverenskommelse.
Tid 09:30 - 16:30

Deltagare  Upp till 25 deltagare. Separat dverenskommelse gérs vid
onskemal om storre grupper.

Kostnad 47 500 kronor exkl. moms. | kostnaden ingar kursledare,
forelasningsmaterial, resa, kost och logi.

Ovrigt Bestéallare ombesorjer och star for eventuella omkostnader pa plats
sasom ravaror, lokalkostnad, lunch, fika, kaffe o.dyl.

Bokning Gors genom fredrik.hultgren@restaurangakademien.se

Avbokningsregler

Avbokning kan goras kostnadsfritt upp till 30 dagar fore éverenskommet kursdatum. Vid avbokning 30 till 14 dagar fore kursdatum
debiteras med 50% av den totala kursavgiften. Avbokning fran 13 dagar innan kursstart debiteras till 100%.
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