
Onsdagar Schema Hösten 2019 Kökschefsutbildningen

04-sep 09.00-09.45 Introduktion, rundvandring Morgan Kjellström & Julius Wallmo

10.00-11.30 Vad krävs av en kökschef idag? Stefan Ekengren

11.30-12.15 Lunch + fotografering

12.15-17.00 Restaurangens helhet, kök & matsal i symbios Ulrika Karlsson

11-sep 09.00-12.30 Grönsaker (Rosendal) Stefan Eriksson, Niklas Karlsson

12.30-14.15 Lunch + transport till RA

14.15-17.00 Ledarskap del II: kommunikation Ulrika Karlsson

18-sep 09.00-12.00 Ledarskap del I: kommunikation Lennart R.Svensson

12.00-12.45 Lunch

12.45-17.00 Ledarskap del I: kommunikation Lennart R.Svensson

25-sep 09.00-12.30 Ekonomi, del I: budget/kalkylering Eva Hultqvist

12.30-13.15 Lunch

13.15-16.00 Ekonomi, del I: budget/kalkylering Eva Hultqvist

02-okt 09.00-12.30 Medveten matlagning Maximillian Lundin

12.30-13.15 Lunch

13.15-15.00 Framtidsrestaurangens gäster Richard Tellström

15.15-16.30 Personalvård - Branschkoden/Krogkoden Fredrik Eriksson

09-okt 09.00-12.30 Fisk Stefan Eriksson, Linda Hallberg

12.30-13.15 Lunch

13.15-17.00 Mat och Dryck i kombination Michel Jamais

16-okt 09.00-12.30 Kött Stefan Eriksson

12.30-13.15 Lunch

13.15-17.00 Kostlära/Allergier Sara Ask

23-okt 09:00-12:30 Ekonomi del III: Revenue Management Fredrik Önrup

12.30-13.15 Lunch

13.15-17.00 Ta vara på råvaran och minimera svinn Andreas Hedlund

HÖSTLOV

06-nov 09.00-12.30 Ekonomi, del II: budget/kalkylering/redovisning Eva Hultqvist

12.30-13.15 Lunch

13.15-16.00 Ekonomi, del II: budget/kalkylering/redovisning Eva Hultqvist

13-nov 09.00-12.30 Ekonomi del III: Revenue Management Fredrik Önrup

12.30-13.15 Lunch

13.15-17.00 Ekonomi del III: Revenue Management Fredrik Önrup

20-nov 09.00-12.30 Hr (personalpolitik/fackliga frågor) Susanne Bali

12.30-13.15 Lunch

13.15-17.00 Planering, schemaläggning och administration Sabina Nordström

27-nov 09.00-12.30 Examination Julius Wallmo

12.30-13.15 lunch

13.15- Avslutning

MED RESERVATION FÖR ÄNDRINGAR (Ändringar annonseras först och främst på forumet)


