7 augusti 2018
Restaurangbranschen i gemensamt upprop for att 6ka efterfragan pa svenska ravaror

Sommarens torka i Sverige har slagit hdrt mot skordarna i hela landet. Detta har lett till brist
pa bete till djuren och darfor tvingas bonderna skicka djur till slakt tidigare @n berdknat. Det
ger ett Overskott av svenskt kott, nu och de kommande manaderna. Torkan har dven paverkat
skorden av svenska gronsaker.

Genom att 6ka efterfragan pa det svenska kdéttet under hosten och vintern kan vi tillsammans
korta kderna till slakterierna och stodja svenska bonder i den svéra situationen. Da
slakterierna endast har mdjlighet att slakta de djur det finns avsittning for, styrs slakteriernas
kapacitet till stor del av efterfragan pa svenskt kott.

Vi behover alla hjdlpa till att stodja de svenska bonderna genom att prioritera att kopa svenska
produkter, bade som enskild konsument och som aktdr 1 restaurangbranschen. Prioritera
svenskt kott nir du véljer att kopa kott och vilj svenska gronsaker och frukt sa langt det ar
mojligt. Det dr dven viktigt av miljo- och djuromsorgsskal att vilja svenskt.

- For mig som kock och representant for restaurangbranschen ar det extra viktigt att
stotta svenska bonder. Ett bra sitt ar att upphandla och fréga efter svenskt kott och
svenska révaror, frukt och gront. Efterfrdgan ar viktig for en ldngsiktig
livsmedelsproduktion 1 Sverige av produkter med hog kvalitet, sdger Fredrik Eriksson,
krogare pad Langbro vérdshus, restaurang Asplund och kreativ ledare for
Restaurangakademien.

Vi inom restaurangbranschen, privata restauranger och krogare samt ett stort antal av Sveriges
grossister med saval offentlig méltidsverksamhet som privata restauranger som kunder samt
organisationer, gir nu samman i ett gemensamt upprop for att ta ansvar for att pd olika sitt
stodja de svenska bonderna genom att prioritera att kopa deras produkter. Bakom uppropet
star foljande av branschens aktorer och manga av deras kunder.

Initiativtagare ar Fredrik Eriksson, krogare, tillsammans med
Martin & Servera, Hakan Akerstrom, vd

Menigo, Jonas Kohler, vd

Svensk Cater, Lars Carlsson, vd

Féllmans Kott, Christer Lackgren, vd

Servicestyckarna, Claes Bick, vd

LRF, Asa Odell, 1:e v ordf.

Svenskmérkning AB, Maria Forshufvud, vd

Svenskt K6tt AB, Elisabet Qvarford, vd



Konkreta aktiviteter:

Grossister och leverantorer erbjuder kampanjer pa “hela djur”, det vill sdga uppmanar
restauranger och mdltidsverksamheter att tinka anatomiskt ndr man koper kétt, inte enbart
ddla detaljer.

Grossister och leverantérer uppmanar och underldttar for sina kunder inom restaurang och
mdltidsverksamhet att aktivt i forsta hand vilja svenskt kott.

Grossister och leverantérer kdper in stérre mdngder fiyst svenskt kétt dn planerat for att sdlja
senare under dret.

Underliitta for restauranger och mdltidsverksamheter att pad ett enkelt sdtt visa for sina gdster
att de valt att servera svenskt kott och andra svenska rdavaror.

Vi uppmanar alla konsumenter att som restauranggdst efterfrdaga tydligt ursprung pd kott och
andra ravaror. Vilj aktivt svenska produkter bade pd restaurang och i butik.

Efter den torra sommaren kan svenska frukter och gronsaker ha skonhetsfel, sasom sallad
med brdnda kanter, blomkadl som dr “solbrdnd” eller har visentligt mindre storlek pd grund
av att virmen stort tillvixten. Men eftersom varken de kosmetiska fordndringarna eller
storleken paverkar smaken uppmanar vi alla att fortsdtta vilja svenska frukter och gronsaker
sd langt det dr mojligt och finns utbud.



