Utvardering
Kokschefsutbildning VT 2017




Vad tycker du om utbildningen som helhet?

% VT 2017
58,3
41,7
I 0 0 0 0
6 5 4 3 2 1
Mycket bra Mycket daligt




Hur val overensstamde utbildningen
med dina forvantningar?

% VT 2017
41,7
8,3
H : :
6. Over 5 4 3 2 1. Under
forvantan forvantan



Hur tycker du att utbildningens innehadll och upplagg
har varit anpassad till din arbetssituation?

% VT 2017
91,7
8,3
o 0 0 0 0
6. Mycket bra 5 4 3 2 1. Mycket daligt



Hur har forelasarna motsvarat dina

forvantningar?

% VT 2017
58,3

16,7
0 0 0

6. Over 5 4 3 2 1. Under

forvantan forvantan



Hur viktig ar kokschefsutbildningen for din

yrkesroll?

% VT 2017

25

0 0 0 0

6. Mycket viktig 5 4 3 2 1. Inte viktig




Vilka moment tycker eller tror du har varit
mest vardefulla for din yrkesroll?

Ledarskap, kommunikation, ekonomi
Allergier, Revenue Management, Ekonomi, Mat

och dryck i kombination

Ekonomi + kontakter

Ekonomi, inspiration kring nya arbetssatt och
metoder, info om personal och schema och
ledarskap. Intressant och roligt att vara pa
Rosendal.

Ekonomi och ledarskap

Ekonomi samt ledarskap
Jag har lart mig mer om helheten pa
restaurangen och téanker mer pa servisen nar
jag arbetar.

Ekonomi, ledarskap
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Hur har du bemoétts p& Restaurangakademien? e

% VT 2017
91,7

8,3
— 0 0 0
6. Mycket bra 5 4 3 2 1. Mycket daligt



Ovriga kommentarer

Tack! Det har varit fantastiskt! Mycket givande
pd manga satt!
Bra jobbat! Fortsatt
forbattra er ©

Tack all personal pd RA som har métt en med
ett stort leende, och for alla goda maltider. Ser
fram emot fler dagar hos Er i framtiden =).

Vore bra med en deltenta da@ man
Lagg mer krut pé grbnsaker och gér igenom ménga stora amnen
allergistudier, dessa kommer att vara mycket
viktiga i narmaste framtiden. Annars, allt var
som det skall vara, bra jobbat!
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