YH-IS HT 17 (Version fran 20170627)

Kurs

fre 18 aug |09.00-12.00 |Introduktion, dekantering, studieteknik Morgan K., Markus L; Beatrice B, Viktor W. [Introduktion till vin
12.00-12.45 |Lunch
12.45-13.30 |Restaurangbranschen, fd. elevers tidigare ord om utbildningen & sommellerie Julia H, Beatrice B, Viktor W. LIA1
13.30-17.00 |Restaurangbranschen, sommelieryrket nu och da samt bygg ditt vin Magnus Svensson Introduktion till vin
man 21 aug |09.00-17.00 [Studiebesdk restauranger Stockholm (Ekstedt, Grappe, Frantzén mfl.) se separat schema Magnus Svensson/Morgan Kjellstrém Introduktion till vin
tis 22 aug  |09.00-12.00 |Vinets historia, manniskan och vinet, vinets ursprung och spridning i varlden Jan Rosborn Introduktion till vin
12:00-12:45 |Lunch
12:45-17.00 |Provningsmetodik 1 Niklas Bergqvist Introduktion till vin
ons 23 aug [09.00-12.00 |Vinodling — vinrankan, jordman, klimat, metoder, skord,resultat Michel Jamais Druvor, Viner 1 mom 4+5. Intro. till
12:00-12:45 |Lunch
12:45-17.00 |Vinodling — vinrankan, jordman, klimat, metoder, skord,resultat Michel Jamais Druvor, Viner 1 moment 4+5.
tors 24 aug studenterna egna studier
fre 25 aug  [09.00-12.00 |Vinframstéllining — krossning, avstjalkning, maceration (tekniker), jast, jasningskarl, malolaktisk Michel Jamais Druvor, Viner 1 moment 4+5.
12:00-12:45 |Lunch
12:45-17.00 _|Vinframstéllning — krossning, avstjélkning, maceration (tekniker), jést, jdsningskarl, malolaktisk Michel Jamais Druvor, Viner 1 moment 4+5.
man 28 aug |09.00-12.00 |Vinets kemi och defekter, férslutningar Oskar Henriksson Kemi och mousserande
12:00-12:45 |Lunch
12.45-14.30 |Biodynamisk- och ekologisk odling Oskar Henriksson Kemi och mousserande
14:30-17:00 _|Aromer & vdra sinnen Oskar Henriksson Kemi och mousserande
tis 29 aug studenterna egna studier
ons 30 aug |09.00-12.00 |Provningsmetodik 2 Niklas Bergqvist Introduktion till vin
12:00-12:45 |Lunch
12:45-17.00 _|LIA-information LIA1
tors 31 aug |09.00-11.30 |Vara sinnen & smaker Michel Jamais Mat & dryck 1
11.30-13.30 _[Lunch 6] med provning i matsalen Michel Jamais Ol & sprit 1
13.30-17.00 |Vin & mat i kombination Michel Jamais Mat & dryck 1
fre 1 sept studenterna egna studier
man 4 sep studenterna egna studier
tis 5 sep 09.00-12.00 |Ost Niklas Bergqvist Mat & dryck 1
12:00-12:45 |Lunch
12:45-17.00 |Mousserande vin 1 Niklas Bergqvist Kemi och mousserande
ons6sep |09:00-17:00 |Sydafrikanska Vindagen Morgan Kjellstrém/Mattias Dahl Druvor, Viner 1 moment 5. Sota &
tor 7 sep 09.00-12.00 |Te Ashok Kapoor Ovriga drycker
12:00-12:45 |Te och mat i kombination Ashok Kapoor Ovriga drycker
12:45-17.00 |Kaffe Arman Seropian, Café Pascal Ovriga drycker
30 min 17.00-17.30 _|Utvardering 1
fre 8 sep 09.00-12.00 [Pinot Noir & Chardonnay Michel Jamais Druvor, Viner 1 moment 4
12:00-12:45 |Lunch
12:45-17.00 |Pinot Noir & Chardonnay Michel Jamais Druvor, Viner 1 moment 4
man 11 sep |09.00-12.00 |Grunderna inom Servering Arbeta med vin 1
12:00-12:45 |Lunch

12:45-17.00 |Grunderna inom Serverin Arbeta med vin 1
tis 12 sep

ons 13 sep [14:00-14:30 |studiebesdk Chaikhana, Svartmangatan 23, Grupp 1: Férnamn som bdrjar med A till L Ashok Kapoor Ovriga drycker
14:30-15:00 [studiebesok Chaikhana, Svartmangatan 23, Grupp 2: Férnamn som bérjar med M till O Ashok Kapoor Ovriga drycker
15:00-15:45  |studiebesok Café Pascal, Norrtullsgatan 4, Grupp 1: Férnamn som bérjar med A till L Arman Seropian Ovriga drycker
15:45-16:30 [studiebesok Café Pascal, Norrtullsgatan 4, Grupp 2: Férnamn som bérjar med M till O Arman Seropian Ovriga drycker

tors 14 sep [09.00-12.00 |Sprit Michel Jamais Ol & sprit 1
12:00-12:45 |Lunch
12:45-17.00 |0l - vad &r 6l och vad skiljer 6l fran 6l Michel Jamais Ol & sprit 1

fre 15sep |09.00-12.00 |Syrah, Grenache, Riesling Michel Jamais Druvor, Viner 1 moment 4
12:00-12:45 _|Lunch
12:45-17.00 _|Syrah, Grenache, Riesling Michel Jamais Druvor, Viner 1 moment 4

man 18 sep studenterna egna studier

tis 19 sep studenterna egna studier

lons 20 sep [9:00-17:00  [Kvartssamtal LIA, gruppsamtal 4 personer per grupp, se schemapdforum  |Morgan Kellstrom/MattiasDahl___ [UA1, Obligatorsikt, |

tor 21 sep studenterna egna studier
fre 22sep [09.00-12.00 |Séta & forstarkta viner Jan Rosborn Sota & forstarkta viner
12:00-12:45 |Lunch
12:45-17.00 |So6ta & forstarkta viner, EU-lagstiftning Jan Rosborn Sota & forstarkta viner
man 25 sep |09:00-17:00 [Spanska Vindagen Morgan Kjellstrém/Mattias Dahl Druvor, Viner 1 moment 5. Sota &
tis 26 sep studenterna egna studier
ons 27 sep studenterna egna studier
tor 28 sep  [09.00-12.00 |Ansvarsfull alkoholservering Jan-Olof Tidbeck Ansvarsfull alkholservering
12:00-12:45 |Lunch
12:45-17.00 |Ansvarsfull alkoholservering Jan-Olof Tidbeck Ansvarsfull alkholservering
30 min 17:00 - 17:30 |Utvardering 2
fre 29 sep studenterna egna studier
man 2 okt studenterna egna studier

tis 3 okt

ons 4 okt studenterna egna studier

tor 5 okt 09:00-17:00  [Stockholm Beer & Whisky Morgan Kjellstrém/Mattias Dahl Ol & sprit 1

fre 6 okt 09.00-12.00 |Cabernet S, Merlot, Sauv-blanc Jan Rosborn Druvor, Viner 1; moment 4
12:00-12:45 |Lunch
12:45-17.00 |Cabernet S, Merlot, Sauv-blanc Jan Rosborn Druvor, Viner 1; moment 4

man 9 okt [13:00-16:00 [Prov vin.(Druvor enligt forelasningar, EU-lagstiftning, Starkviner/Sétaviner)  |DIGITAIT frénegendator ___ |Obligatoriskt, examensmoment 3 _|

tis 10 okt |09:00-17:00 |Australien Vindag Morgan Kjellstrém/Mattias Dahl Druvor, Viner 1 moment 5. Sta &
ons 11 okt [9.00-12.00 Moral & etik LIA1
tor 12 okt  |09.00-12.00 |Nebbiolo, Sangiovese andra druvor Susanne Berglund-Krantz Druvor, Viner 1 moment 5.
12:00-12:45 |Lunch
12:45-17.00 |Nebbiolo, Sangiovese andra druvor Susanne Berglund-Krantz Druvor, Viner 1 moment 5.
fre 13 okt [09.00-12.00 |Lagring av vin, administrera en killare Soren Polonius Arbeta med vin 1
12:00-12:45 |Lunch
12:45-17.00 |Mogna viner Soren Polonius Arbeta med vin 1
man 16 okt studenterna egna studier
tis 17 okt
ons 18 okt ]09:00-12:00 _|LIA-Workshop LIA1




tor 19 okt  |09.00-12.00 |Merforséljning Arbeta med vin 1
12:00-12:45 |Lunch
12:45-17.00 |Glasprovning Jane Sandstrom fran Riedel Arbeta med vin 1
15:00-17:00 |Stormote hela klassen efter glasprovningens slut

fre 20 okt  |09.00-12.00 |Servering av vin - dekantering, karaffering, temperering (starka, sota, torra, vita, réda, mousserande |Susanne Berglund-Krantz Arbeta med vin 1
12:00-12:45 |Lunch
12:45-17.00 |Servering av vin - dekantering, karaffering, temperering (starka, séta, torra, vita, réda, mousserande |Susanne Berglund-Krantz Arbeta med vin 1

man 23 okt studenterna egna studier

tis 24 okt studenterna egna studier

ons 25 okt studenterna egna studier
tors 26 okt

12:20-13:05 _|Lunch Niklas Bergqvist Druvor, Viner 1 moment 4+5.
13:05-17.00 |WSET 6vningsprovning, WSET-information, Utdelning av Wset Level 3 boken Niklas Bergqvist Druvor, Viner 1 moment 4+5.
30 min 17:00-17:30 |Utvardering 3+4

fre 27 okt
man 30 okt

tis 13 dec
tis 13 dec
tis 13 dec
LIAv. 51
man 25 dec

studenterna egna studier

studenterna egna studier

tis 26 dec studenterna egna studier
ons 27 dec studenterna egna studier
tors 28 dec studenterna egna studier
fre 29dec studenterna egna studier
man 1 jan studenterna egna studier
tis 2 jan studenterna egna studier
ons 3 jan studenterna egna studier
tors 4 jan studenterna egna studier
fre 5 jan studenterna egna studier
man 8 jan |13:00-16:00 [Ekologiskt och biodynamiskt vin Maximilian Mellfors Miljdomedvetenhet
16:00-17:00 |Information fran Sommelierféreningen Karina Tholin
17:00-18:00 |Info Dryckeslista Mat & dryck 2, Arbeta med vin 2
tis 9 jan
12:00-12:30 |Utvérdering 5 (LIA 1) Grupp 1

Ingen Lunch |

16:00-16:30 |Utvardering 5 (LIA 1) Grupp 2
16:30-17:00 |Stormote hela klassen Studentrepresentanter

ons 10 jan [10:00-12:00 |Sommelier Seminariedag Soéren Polonius Arbeta med vin 2
12.00-12.45 |Lunch Mat & dryck 2

tors 11 jan

fre 12 jan

12.45-17:00

09.00-12.00

Sommelier Seminariedag

Ingen Lunch

Ledarskap & Kommunikation

Soren Polonius

Arbeta med vin 2

Ledarskap & kommunikation

12:00-12:45

Lunch

Mat & dryck 2

12:45-17.00

Ledarskap & Kommunikation

man 15 jan [14:00-17:00 [Omprovn 2 frén hostensalladigitale ———  MoganKelwom ] ]

Ledarskap & kommunikation

tis 16 jan 09:00-14:00 [Mat & dryck Michel Jamais Mat & dryck 2
14:00-17.00 |Druvdestillat Michel Jamais Ol & sprit 2
ons 17 jan |10:00-12:00 [Service i Matsal/Matsalsarbete med perfektion Ulrika Karlsson Ledarskap&komm/Arbeta m vin 2
12:00-12:45 |Lunch Mat & dryck 2
12:45-17:00 |Service i Matsal/Matsalsarbete med perfektion Ulrika Karlsson Ledarskap&komm./Arbeta m vin 2
tor 18 jan  [09.00-12.00 |Fordjupning metodik, inklusive provning Jorgen Lindstrom Vinlander & vinreg. | Europa
12:00-12:45  |Lunch Mat & dryck 2
12:45-17.00 |Australien/Nya Zealand Jorgen Lindstrom Vinlander & vinreg. | Europa
fre19jan  |09.00-12.00 [Rhonedalen Niklas Bergqvist Vinldnder & vinreg. | Europa
12:00-12:45 [Lunch Mat & dryck 2
12:45-17.00 |Bordeaux Niklas Bergqvist Vinldnder & vinreg. | Europa




