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Restaurangakademiens
YH-Utbildning Internationell Sommelier

KURSSTART:
augusti 2017.

TID:
Heltidsstudier under 40 veckor (200 YH po&ng), inkluderat 16 veckors praktik

UTBILDNINGENS INNEHALL:

120 p teori

3p

Introduktion vin

3p

Vinodling och vinframstallning
2p

Kemi & mousserande

26 p

Druvor

18 p

Vinlander och vinregioner 6évriga varlden/Nya varldens vinlander
8p

Starkviner och séta viner

8 p

Ol & Sprit

8p

Mat & Dryck

8p

Arbeta med vin
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V‘\ L/ \"il" | \- ”
N \g\T\\‘\bR\AL\I_g;A\i‘(AD | B\ S

EMIEN
Sl

% \
wh Y

\ \

—

-

e

8p
Ledarskap och Ekonomi

8p
Ansvarsfull alkoholservering

8p
Miljdmedvetenhet

8p
Ledarskap och kommunikation

4p
Ovriga drycker

+ 80 p LIA, larande i arbete

KURSAVGIFT:
Kostnadsfri och studiemedelsberattigande. Ansok om studiemedel pa www.csn.se.

Eventuell omskrivning av WSET examination: Bekostas av studenten sjalv.

| KURSEN INGAR:

¢ Yrkeshogskoleexamen motsvarande 200 p, samt de internationella certifieringarna
Intermediate Certificate och Advanced Certificate genom WSET

Tva olika LIA-platser pa vardera 8 veckor i nagra av Sveriges framsta matsalar
Sveriges framsta forelasare inom sina omraden

Inbjudningar till provningar och tavlingar

Tillgang till Restaurangakademiens stora branschnatverk

Provningar av ca 15 drycker/dag

Lunch anpassad efter dagens dryckestema

De kunskaper Lansstyrelsen kraver vid examination for ansdkan om
serveringstillstand

Las mer om kursens foreldsare pa hemsidan.
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