
Schema kökschefsutbildningen vårterminen 2017

Datum Innehåll Föreläsare

onsd 15 feb

9.00-9.45 Introduktion, rundvandring Markus Löfgren, Lina Telander

10.00-11.45 Vad krävs av en kökschef idag? Pontus Frithiof

11.45-12.45 Lunch + fotografering

12.45-17.00 Restaurangens helhet, kök & matsal i symbios Maria E Rogell

onsd 22 feb

9.00-12.30 Ledarskap och kommunikation Lennart R.Svensson

12.30-13.15 Lunch

13.15-17.00 Ledarskap och kommunikation Lennart R.Svensson

onsd 1 mars

9.00-12.30 Kött Richard Hofbauer

12.30-13.15 Lunch

13.15-17.00 Teknikmatlagning Andreas Hedlund

onsd 8 mars

9.00-12.30 Fisk Martin Kuhlin

12.30-13.15 Lunch

13.15-15.00 Rekrytering Sigrid Jönsson

15.15-17.00 Ost Ia Orre Montan

onsd 15 mar

9.00-12.30 Hr (personalpolitik/fackliga frågor) Niklas Barthelson

12.30-13.15 Lunch

13.15-17.00 Mat och Dryck i kombination Michel Jamais

onsd 22 mar

9.00-12.30 Ekonomi, del I: budget/kalkylering Eva Hultqvist

12.30-13.15 Lunch

13.15-16.00 Ekonomi, del I: budget/kalkylering Eva Hultqvist

onsd 29 mar

9.00-12.30 Ekonomi, del II: budget/kalkylering/redovisning Eva Hultqvist

12.30-13.15 Lunch

13.15-16.00 Ekonomi, del II: budget/kalkylering/redovisning Eva Hultqvist

onsd 5 apr

9.00-12.30 Medveten matlagning Maximillian Lundin

12.30-13.15 Lunch

13.15-17.00 Desserter/Bröd Tony Olsson

PÅSKLOV

onsd 19 apr

09:00-12:30 Revenue Management Fredrik Önrup

12.30-13.15 Lunch

13.15-17.00 Ta vara på råvaran och minimera svinn Andreas Hedlund

onsd 26 apr

9.00-11.30 Hygien: Egenkontroll mm Martin Ryding

11.45-12.30 Revenue Management Fredrik Önrup

12.30-13.15 Lunch

13.15-17.00 Revenue Management Fredrik Önrup

onsd 3 maj

9.00-12.30 Kostlära/Allergier Ulla-Kerstin Nilsson Blom

12.30-13.15 Lunch 

13.15-17.00 Planering, schemaläggning och administration Sabina Nordström

onsd 10 maj

9.00-12.30 Grönsaker (Rosendal) Stefan Eriksson, Niklas Karlsson

12.30-14.15 Lunch + transport till RA

14.15-17.00 Utformning av kök Anders Engström

onsd 17 maj

9.00-12.30 Examination Markus Löfgren

12.30-13.15 lunch

13.15-15.00 Framtidsrestaurangens gäster Richard Tellström

16.15-17.00 Personalvård Fredrik Eriksson

17.00- Avslutning

Med reservation för eventuella ändringar


