Pressmeddelande Stockholm 22 mars 2010

Restaurangakademien fortsatter med sommelierutbildning for
yrkesverksamma och utékar med Yh-utbildning

Sommelieryrkets betydelse 6kar alltmer i takt med gasternas kade kvalitetsmedvetenhet.
Krogarna efterfragar sommelierer med praktisk kunskap fran arbetslivet utéver den teoretiska
kunskapen som infoérskaffas genom akademiska studier.

Yh-utbildningen Internationell Sommelier ar heltidsstudier som pagar i 40 veckor under 1 ar och
ger totalt 200 Yh-podng. Utbildningen ar helt kostnadsfri samt studiemedelsberattigande.
Studenten far bade en yrkeshogskoleexamen samt de internationella certifieringarna
Intermediate och Advanced certificate genom WSET, Wine and Spirit Education Trust vilket gor
utbildningen internationell.

- Uthildad och kunnig personal &r sa viktigt i dagens utveckling av restaurangbranschen. Att
Restaurangakademien driver den har utbildningen kanns som att manga valkomnar. Vi
stravar ju att hitta sd manga olika utbildningsformer som mojligt. Sager Fredrik Eriksson,
Krogare Langbro Vardshus samt Kreativ Ledare for Restaurangakademien.

[ juli 2009 inrattades yrkeshogskolan, Yh, som ny utbildningsform i Sverige. Yh-utbildning ar
mer praktisk an den vanliga hégskolan och bedrivs i ndra samarbete med naringslivet.
Studenten kommer uti arbetslivet redan under utbildningen tack vare langre perioder av
Larande i arbetet, LIA (=praktik pa restaurang i det har fallet).

[ utbildningen ingdr amnen som ledarskap, kommunikation, ekonomi, ansvarsfull
alkoholservering, vinodling, vinldnder- och regioner i Europa och nya varlden, 6], sprit, mat och
dryck och miljdomedvetenhet. Totalt 16 veckors LIA ingar och ger studenten mojlighet att
utforska den praktiska delen av arbetet. Utbildningen ger de kunskaper Lansstyrelsen kraver for
ansokan om serveringstillstand. Efter avslutad utbildning ar studenten redo att arbeta som
sommelier pa saval nationell som internationell niva.

- Det dir pad tiden att det finns vidareutbildning som betalas av staten dven for de som dr mer
praktiskt lagda och med inriktning pd restaurang. Vi pd Restaurangakademien dr oerhért stolta
for visat fértroende. Sdger Hanna Halpern, VD pa Restaurangakademien och General for Arets
Kock.
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