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Handelsministern och stjarnkockar
i finaljuryn av Arets Kock 2011

Handelsminister Ewa Bjorling medverkar i juryn tillsammans med
en lang rad av Nordens framsta kockar nar finalen av Arets Kock
2011 avg6rs den 3 februari i Ericsson Globe.

Arets Kock &r Sveriges mest prestigefulla matlagningstavling och i arets
tavlingsjury sitter stjarnkockar fran flera lander. Ett antal av jurymedlemmarna
har stjarnor i Guide Michelin eller andra utmarkelser i varldsklass.

I juryarbetet deltar ocksa handelsminister Ewa Bjorling liksom Christer Aberg,
vd Arla Foods Sverige.

De sex finalisterna har fem timmar pa sig att laga tva ratter. Finalisternas forsta
uppgift ar att skapa en huvudratt utifran en hemlig ravarukorg. Den andra
uppgiften &r att laga en modern restaurangrétt utifran huvudravarorna tva hela
lammstekar med ben och en benfri lammtunnbringa. Denna uppgift har
finalisterna fatt forbereda och trana pa.

| jurygrupperna ingar:

Ordforande (sitter med i bada jurygrupperna)

Fredrik Eriksson, Arets Kock 1987, ordférande Féreningen Arets Kock,
Langbro Vardshus, Alvsjo

Metodjury (bedémer handlag och hygien)
Markus Aujalay (tavlingsledning), Arets Kock 2004, Winterviken, Stockholm
Jonas Dahlbom (tavlingsledning), Arets Kock 1996, Dahlbom p& Torget, Are

Ravarukorg, tavlingsuppgift 1

Fredrik Eriksson, Arets Kock 1987, Juryns ordférande, Langbro Vérdshus,
Alvsjo, Karin Fransson, Hotell Borgholm, Borgholm, Henrik Norstrom,
Restaurang Lux, Stockholm, Paul Svensson, Paul Svensson Mat, Stockholm
Stefano Catenacci, Operakallaren, Stockholm, Ulrika Bengtsson, Roger
Smith, New York, Stefan Karlsson, Arets Kock 1995, Fond, Géteborg,
Magnus Lindstrom, Arets Kock 2003, Swedish Taste, Géteborg, Mathias
Dahlgren, Mathias Dahlgren, Stockholm, Hans Valimaki, Chez Dominique,
Helsingfors samt Christer Aberg, vd Arla Foods Sverige

Modern restaurangratt pa lamm, tavlingsuppgift 2

Fredrik Eriksson, Arets Kock 1987, Juryns ordférande, Langbro Vérdshus,
Alvsjo, Elisabeth Johansson, Mediamat, Stockholm, Leif Mannerstrom,
Kometen, Goteborg, Krister Dahl, Gothia Tower, Kocklandslaget, Anders
Vendel, Vendel Restauranger, Malmd, Geir Skeie, Brygga 11, Sandefjord
Bjorn Frantzén, Frantzén & Lindeberg, Stockholm, Hakan Thornstrom,
Thornstréoms Kok, Goteborg, Magnus Ek, Oaxen, Mérké samt Ewa
Bjorling, Handelsminister

Arets Kock sponsras av Arla Foods (Presentator), Duni, Electrolux och Spendrups
(Huvudsponsorer) samt Skanemejerier, Milko, SHR, Alfa Print, Risenta, Santa Maria,
Svenskt Kott, Diversey och Jordbruksverket (Sponsorer). Arets Kock &r det officiella
svenska masterskapet i professionell matlagning. Vinnaren far Gastronomiska Akademiens
mejerimedalj i guld, erdvrar titeln Arets Kock och har méjlighet att bli medlem i
Féreningen Arets Kock. Arets Kock ar ett dotterbolag till mejeriernas branschorganisation
Svensk Mjolk och har sedan 1983 arrangerats av svenska mejeriforetag i samverkan med
Gastronomiska Akademien, Svenska Kockars Férening och Féreningen Arets Kock.
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Finalisterna och deras starttider:

08.00 Tomas Diederichsen, Ulfsunda Slott, Bromma

08.15 Daniel Rams, Rams Mat & Gastronomi, Stockholm
08.30 Filip Fastén, Le Rouge, Stockholm

08.45 Jakob Lells, Skanors Gastgifvaregard, Skanor

09.00 Robert Hedman, Hufvudsta Gard Mat & Moten, Solna
09.15 Klas Lindberg, Klas Lindberg Mat & Vin, Hagersten

Arets tema Hem till garden

P& finalen av Arets Kock 2011 satts ravaran och producenten i fokus. Med &rets
tema Hem till gérden vill Arets Kock uppmarksamma betydelsen av ett nara
samarbete mellan restaurangen och garden — mellan kocken som lagar maten
och bonden som producerar den. Under temat vill Arets Kock ocksé lyfta
ravarans betydelse och matlagningen som genuint hantverk, men i modern
tappning.

Valkommen till finalen!

Finalen av Arets Kock 2011 avgors den 3 februari i Ericsson Globe, Stockholm.
Forsta finalist startar kl 08:00 och vinnaren koras ca 16.00. Anmaél dig pa
aretskock.se .

Ytterligare information och bilder
Las mer om Arets Kock 2011 p& www.aretskock.se. Dar finns ocksa bilder
pa samtliga finalister for fri publicering.

Kontakta:

Fredrik Eriksson, juryns ordférande: 070-349 60 68
Hanna Halpern, general Arets Kock: 070-555 82 82
Anna Gustafson, presschef Arets Kock: 076-116 43 31

Arets Kock sponsras av Arla Foods (Presentator), Duni, Electrolux och Spendrups
(Huvudsponsorer) samt Skanemejerier, Milko, SHR, Alfa Print, Risenta, Santa Maria,
Svenskt Kott, Diversey och Jordbruksverket (Sponsorer). Arets Kock &r det officiella
svenska masterskapet i professionell matlagning. Vinnaren far Gastronomiska Akademiens
mejerimedalj i guld, erdvrar titeln Arets Kock och har méjlighet att bli medlem i
Féreningen Arets Kock. Arets Kock ar ett dotterbolag till mejeriernas branschorganisation
Svensk Mjolk och har sedan 1983 arrangerats av svenska mejeriforetag i samverkan med
Gastronomiska Akademien, Svenska Kockars Férening och Féreningen Arets Kock.



